Entrantes - Starters

I . Berenjena a la parmigiana 15,50€
Sopa de cebolla gratinada  14,00€ Parmigiana eggplants
Onion soup au gratin
Vitello Tonnato 18.,70€
Vitello Tonnato
Gazpacho con mango 1540€
Mango gazpacho Carpaccio de ternera con Parmesano 21,80€
y ricula Beef Carpaccio
Bruschetta tradicional con nuestro pan casero 5,50€
Traditional bruschetta Tartar de salmén con aguacate 21,30¢€
Salmon tartare with avocado
Croquetas de ternera Piemontesas y 14,00€
de confit de pato, salsa alioli (5 piezas)
Pi.ed.mont—style beef and duck confit croquettes Pil - Pil de gambén Costa Azul 19,30€
alioli sauce(s pieces) Prawn Pil - Pil with provenzal
i ibri 5,90€/ud s
Tosta cristal de Anchoa del Cantdbrico /u Patatas milhojadas con steak tartar 6.00€/ud
y cebolla confitada . ] )
] . Potato millefeuille with steak tartar
Cantabrian anchovy and onion confit crystal toast
Ensalada de tomate, cebollay burrata  19,90€ Ensalada mediterranea de alcachofas, 18,20€
Tomato, onion, and burrata salad parmesano, mix de verdes y rucula
Mediterranean salad with artichokes,
Ensalada de langostinos crujientes y 21,00€ parmesan cheese, mixed greens and rocket
cebolla Crispy prawn salad with onion
Ensalada de queso de cabra con nueces 20.50€
Ensalada César con bacon y pollo 19.90¢ Goat cheese salad with walnuts
Caesar salad with bacon and chicken
Lomo alto Argentino a la brasa, salsa 32.50€ Confit de pato con salsa de naranja ~ 25,30€
y guarnicién a elegir Duck confit with orange sauce
Grilled Argentine sirloin steak, sauce and garnish of choice ) )
Milanesa de ternera con patatas fritas 28.00€
Steak tartar 29.20€ y tagliatelle |
Steak tartare ’ Veal milanese with fries and tagliatelle
Dorada a la espalda 25.30€ Salmon a la brasa con salsa a la mostaza de Meaux 25,30€
Grilled sea bream Grilled salmon with mustard sauce
Patatas fritas 5.50€ Parrillada de verduras Grilled vegetables 940€
Homemade french fries Patatas milhojadas Millefeuille potatoes 2,00€
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Risottos

Risotto vegetal de ratatouille asada y espuma de burrata  21,50¢  Risotto de Carabinero 32.50€
Roasted ratatouille vegetable risotto Red prawn risotto

Risotto de funghi porcini, Parmigiano y pato ahumado 23,00€

Funghi porcini, Parmigiano and smoked duck risotto

Tagliatelle con langostino 23,00€ Spaghetti Vongole 25,30¢€
Tagliatelle with prawns Spaghetti Vongole

Spaghetti a la Carbonara original 18,20¢€ Ravioli de ricotta y espinacas 19,25€
Original Spaghetti Carbonara Ricotta and spinach Ravioli

Tagliolini al pesto Genovese 18,20€ Tagliatelle Bolofiesa 18,20¢€
Pesto Tagliolini Genovese style Tagliatelle Bolognese

Lasagna Classica 18,20€¢ Spaghetti Frutti di Mare 25,30€

Classic Lasagna

Pizza Margherita  13,80€
Tomate y Fior di Latte
Tomato and Fior di Latte

Margherita Caramella 17,00€
Tomate datterino caramella, fior di latte, albahacay

ricotta
Datterino Caramella tomato, Fior di Latte, basil and ricotta

Pizza Marinara 11,00€
Tomate, ajo, orégano
Tomato, garlic and oregano

Pizza Campagnola 17,60€
Tomate, ajo, anchoas, albahaca, alcaparras y aceitunas negras
Tomato, garlic, anchovies, basil, capers and black olives

Pizza 4 Quesos y Trufa  21,50€
Mozzarella, Comté, Emmental, Parmesano y Trufa
Mozzarella, Comté, Parmesan and Truffle

Pizza Prosciutto y Funghi  19,80€
Jamon Ferrarini, champinones Portobello y Mozzarella
Ferrarini ham, Portobello mushrooms and Mozzarella

Seafood Spaghetti

Pizzas

Pizza Burratina  28,00€
Mortadella, crema de pistacho y Burratina
Mortadella, pistachio and Burrata cheese

Pizza Pera  19,80€
Queso de cabra, pera, miel, nueces y Mézclum
Goat cheese, pear, honey, walnuts and Mezclum

Pizza Vegetariana 15,20€
Mozzarella, tomate, berenjena y pimiento
Mozzarella, tomato, zucchini, eggplant and pepper

Pizza Parma 23,00€
Tomate Cherry, Fior di Late, Jamén de Parma
y Rdcula Cherry tomato, Fior di Latte, Parma ham

arugula j

Pizza Diavola 19.80€

Tomate, Spianata Calabrese, Mozzarella y
Provolone Ahumado

Spianata Calabrese, tomato, Mozzarella

and Smoked Provolone

Calzone 17,060€
Jamon Ferrarini, Mozzarella, y champifione

s Portobello Ferrarini ham, Mozzarella and Portobello

mushrooms
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